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 سازمان غذا و دارو
 غذایی،آرایشی و بهداشتی فرآورده های اداره کل نظارت و ارزیابی

 و بسته بندی فرآورده های غذایی تولید  کارخانه های  برای تاسیس و بهره برداری حداقل ضوابط فنی و بهداشتی

 

 
 

 
 نام خداه ب    

 

 پیشگفتار
اداره  تا ، سبب گردیدغذایی فرآوردهو ایجاد تغييرات در تكنولوژی و تنوع  غذایی فرآورده های کارخانه هایروند رو به رشد تعداد              

تدوین ضوابط مذکور شامل حداقل ضوابط . اقدام به تدوین مقررات و ضوابط جدید متناسب با علم روز غذا نماید 1831از سال  کل نظارت

و مقرر سياست تدوین ضوابط تغيير  1831ال ليكن از تير ماه س ادامه یافت و 1831ف غذایی تا سال ره برداری کارخانجات مختلتاسيس و به

غذایی بصورت ضابطه ای کلی تدوین  فرآوردهبسته بندی  وتوليد  کارخانه هایس و بهره برداری که ضوابط فنی و بهداشتی برای تاسي گردید

جداگانه ای مختص به فرآورده درضوابط شود و سایر موارد از جمله تجهيزات خط توليد، آزمایشگاه و ضوابط بهداشتی اختصاصی برای توليد هر 

 .تدوین و به تصویب برسد فرآوردههمان 

، پيشنهادات مطروحه منظورد شد و به این نصلاح و به روزرسانی خواهدر مواقع لزوم جهت هماهنگی با توسعه جهانی، ضوابط ا             

به اطلاع  ir).(http://fdo.behdasht.gov سایت توسط کميته علمی مورد بررسی قرار گرفته و پس از تایيد، ضابطه اصلاح شده از طریق 

 . عموم خواهد رسيد
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 .بنا بر ضرورت مدارك بازنگری و به روز شوند -

 .اطمينان حاصل شود که آخرین تغييرات و وضعيت تجدید نظر شده در دسترس است -

 .دسترس باشد یک نسخه از مدارك قابل اجرا درمكانهای مورد استفاده در -

 .بوده و به سهولت قابل شناسایی باشدمدارك خوانا  -

 .اطمينان حاصل شود که توزیع مدارك به بيرون از موسسه تحت کنترل می باشند -

 . از استفاده نا خواسته از مدارك منسوخ پيشگيری شود -

نترل های مورد ه منظور تعيين کیک روش اجرایی مدون ب سوابق باید بصورت خوانا، به سهولت قابل شناسایی و قابل بازیابی باقی بمانند و -

 .و تعيين تكليف سوابق باید موجود باشد بایگانی، حفاظت، بازیابی، نگهداری ،نياز برای شناسایی
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 مراجع  -67

 غذایی فرآوردهرعایت اصول کلی بهداشت درکارخانجات  -1386استاندارد ملی ایران به شماره  -

 ها و ابنيه فنی  حداقل بار وارده برساختمان  119استاندارد ملی ایران  به بشماره  -

 ها دربرابر زلزله آیين نامه طرح ساختمان  2300استاندارد ملی ایران به شماره  -

 غذایی فرآوردهتوليدی  کارخانه هایراهنمای استفاده مجدد آب در  -6278استاندارد ملی ایران به شماره  -

 ویژگيهای آب آشاميدنی -1018استاندارد ملی ایران به شماره  -

 ویژگيهای بيولوژیكی وحد مجاز آلودگی باکتریولوژی آب آشاميدنی  -1011استاندارد ملی ایران به شماره  -

 نكات کلی مشخصات ساختمانی انبار کالاهای عادی  1391استاندارد ملی ایران به شماره  -

 خوراکی  فرآورده، تجهيزات و ایمنی سردخانه آیين کار ساختمان -1399به شماره ن استاندارد ملی ایرا -

 آیين کار پيشگيری و مقابله با نشت گاز آمونياك درسردخانه  -1922استاندارد ملی ایران به شماره  -

 غذایی فرآوردهروش چيدن کالا در سردخانه  -8899استاندارد ملی ایران به شماره  -

 غذایی فرآوردههای نگهداری  محاسبه ظرفيت وزنی سالن -8139ملی ایران به شماره استاندارد  -

 غذایی فرآوردهآیين کار محاسبه بار برودتی سردخانه   -2720استاندارد ملی ایران به شماره  -

 آیين کاربرد تاسيسات بهداشتی درکارخانه ها -2237استاندارد ملی ایران به شماره  -

 غذایی فرآوردهآیين کار در آزمایشگاه ميكروبيولوژی  -2717یران به شماره استاندارد ملی ا -

 های آزمون و کاليبراسيون  الزامات عمومی برای احراز صلاحيت آزمایشگاه -17021استاندارد ملی ایران به شماره  -

 مقررات عمومی ایمنی و بهداشتی  غذایی  فرآوردهماشين آلات تهيه  -8111استاندارد ملی ایران به شماره   -
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 آیين کار بهداشتی تجهيزات و لوازم مورد مصرف درصنایع غذایی   -8766استاندارد ملی ایران به شماره  -

 خوردنی، آشاميدنی، آرایشی و بهداشتی فرآوردهقانون  18آیين نامه اجرایی اصلاحی ماده  -

دکتر  ،مهندس رضا اسماعيل زاده کناری:  مولفين  1838سال  غذایی ، نشر علوم کشاورزی  فرآوردهکتاب اصول طراحی و کارخانه های  -

 ادگانعلی معتمد ز
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