
وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01: شماره بازنگري
      3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  1ه صفح
  

  مشخصات موسسه
  : شماره تلفن و فاكس   : نام كارخانه

   :بخش:                                           شهرستان:                                      استان                              : وآدرس پست الكترونيك آدرس كامل كارخانه
  :كدپستي

  : نام مدير عامل
  

  :كدملي                                      : نام مسئول فني

  گروه توليدي
  

  مواد اوليه
  

 آشاميدني  - خوراكي
  

  Oبسته بندي 

  

  مواد فرايند شده
 Oآشاميدني  - خوراكي

  
  Oبسته بندي 

  
  )با توجه به پروانه هاي بهداشتي: (نام محصولات توليدي

  

  
  

  نامهاي تجاري محصولات
  

  

  
  

  :تاريخ مميزي:                               م و امضاء مميزي كنندهنا
  

  

  :تاريخ تائيد:                                         نام و امضاء تاييد كننده



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل نظارت 
  بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

واحدهاي  (PRPS)نامه هاي پيشنيازيچك ليست  ارزيابي بر
  توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

 PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  2صفحه 
  

  ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند  محل مميزي مورد مميزي

انه 
رخ

 كا
اف

طر
و ا

طه 
حو

م
از 

امتي
=

20  

        3  مشخص بودن محدوده و محوطه كارخانه - 1
        3  تميز بودن كارخانه و محوطه آن - 2
        3  محصور نمودن محيط هاي غير قابل نظافت  در محوطه كارخانه به نحو قابل قبول - 3
        5  مربوطهرعايت فاصله مناسب كارخانه تا مراكز آلاينده مطابق دستور العمل  - 4
        3  پسماند از محوطه كارخانه در ظروف يا كانتينرهاي در دارمنظم   جمع آوري مرتب و - 5
        3  بارغمفروش بودن خيابان هاي داخلي كارخانه با مواد مناسب و مقاوم به منظور جلوگيري از گرد و  -6

        مجموع امتياز  
  

ياز
 امت

اني
ختم

 سا
ات

كان
ام

=
55  

ت و نگهداري مواد اوليه به نحوي كه از انتشار وجود امكانات، فضاي كافي و مجزا براي درياف - 1
  آلودگي جلوگيري نمايد

10        

محل مناسب و فضاي كافي براي نگهداري مواد اوليه در صورت دريافت حجم زياد به طور وجود  - 2
  همزمان

5        

گندزدا امكانات و فضاي كافي و مجزا براي نگهداري مواد شيميايي مانند مواد غير خوراكي، وجود  - 3
  و آفت كش ها و روغنهاي صنعتي

3        

        3  وجود امكانات و فضاي كافي و مجزا براي مواد بسته بندي - 4
        3  وجود امكانات و فضاي كافي براي استراحت كارگران - 5

  
  :تاريخ مميزي:                               نام و امضاء مميزي كننده

  
  

  :تاريخ تائيد                                       :  نام و امضاء تاييد كننده



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  3صفحه 
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

اني
ختم

 سا
ات

كان
ه ام

دام
ا

  

        3  وجود فضاي كافي براي نگهداري ملزومات و تجهيزات مربوط به تعمير و نگهداري ماشين آلات - 6
        10  وجود امكانات و فضاي كافي و مجزا براي نگهداري محصول نهايي - 7
مكان ابا (وجود امكانات و فضاي كافي و مجزا براي انبارش مواد مرجوعي و محصولات نا منطبق - 8

  )بازكاري
5        

        5  )بدون امكان بازكاري(وجود امكانات و فضاي كافي و مجزا  براي جمع آوري ضايعات - 9
        3 وجود امكانات و فضاي كافي براي تصفيه و ضد عفوني آب در صورت استفاده از شبكه هاي خصوصي -10
 25طبق ماده (وجود امكانات و فضاي مناسب جهت سرويسهاي بهداشتي متناسب با تعداد كارگران -11
  )قانون 13آئين نامه ماده  26و 

5        

        مجموع امتياز  

    

انه
رخ

 كا
ش

آراي
  

امت
=ياز

40  

        5  طراحي مناسب ساختمان كارخانه به نحوي كه از بروز آلودگي هاي ثانويه جلوگيري كند - 1
        5  آرايش مناسب كارخانه به نحوي كه حركت بي وقفه كار را تسهيل كند - 2
  5  تامين فضاهاي مناسب براي ماشين آلات، تجهيزات و حركت كاركنان بدون ايجاد تراكم - 3

  
  
  

    

 

  :تاريخ مميزي:                               م و امضاء مميزي كنندهنا
  

  

  :تاريخ تائيد:                                         نام و امضاء تاييد كننده
  



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)برنامه هاي پيشنيازي چك ليست  ارزيابي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01: شماره بازنگري
  . 3/1388: تاريخ بازنگري

27از  4صفحه 
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

ش 
آراي

مه 
ادا

رخ
كا

  انه

        5  جريان يك طرفه كار در كارخانه - 4
        15  تفكيك بخش تميز از غير تميز به نحو مطلوب - 5
سقف و (طراحي مناسب چيدمان تجهيزات به نحوي كه ازانتقال آلودگي احتمالي از محوطه فرآوري - 6

  .به مواد در حال فرآوري جلوگيري بعمل آيد) ديوار
  

5        

        مجموع امتياز

  

رها
د

  
از 

امتي
=

20  

        5  با قابليت نظافت آسان) به غير از چوب( عرض مناسب و جنس مقاوم  - 1
        5  .بسته شدن درها به طور خودكار به نحوي كه از ورود حشرات و جوندگان موذي جلوگيري شود - 3
رده باد، پرده وجود تمهيدات لازم براي درهاي سالن توليد كه به محوطه بيرون باز مي شوند نظير پ - 5

  نواري يا در دو مرحله اي و يا وجود فشار مثبت هوا
10        

       مجموع امتياز
    

 ها
جره

پن
  

ياز
امت

=
25 

        5  با قابليت نظافت آسان) به غير از چوب( اندازه كافي و جنس مقاوم  - 1
        5  وجود شيب مناسب آستانه پنجره ها به طرف داخل - 2

  
  :تاريخ مميزي:                               دهنام و امضاء مميزي كنن

  
  

  :تاريخ تائيد:                                         نام و امضاء تاييد كننده



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01:شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  5صفحه 
  

  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

  ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

  

        5  تمامي پنجره هاي بازشومجهز بودن پنجره ها به توري مناسب در  - 4
        5  امكان بسته شدن كامل پنجره هاي بازشو به محوطه در صورت آلودگي احتمالي و گردو غبار - 5
        5  )متر از محصول بسته بندي نشده 5فاصله كمتر از (استفاده از شيشه هاي نشكن در صورت نياز - 6
        مجموع امتياز  

  

6-
ف
ك

  
ياز
امت

=
20  

بودن جنس كف به نحوي كه مقاوم، صاف و صيقلي، غير قابل نظافت و در صورت نياز مناسب  - 1
  شستشو و ضد عفوني كردن باشد

10        

        5  شيب دار بودن كف به نحوي كه بر خلاف جريان كار و به طرف آبروها باشد - 2
        5  كفمشخص نمودن مسير عبور، حريم دستگاه ها، بخش هاي تميز و غير تميز بر روي  - 3

      مجموع امتياز    

7 - 
وار

دي
  

ياز
امت

=
25  

مقاوم، صاف، (مناسب بودن جنس ديوارها براي جلوگيري از جمع شدن گردو خاك و كپك زدگي  - 1
  )غير قابل نفوذ، بدون درز و شكاف 

10        

        5  قابليت نظافت، شستشو و ضد عفوني آسان و در صورت نياز ضد عفوني كردن - 2
        5  )حتي الامكان داراي رنگ روشن باشند(ب ديوارها رنگ مناس - 3
        5  گرد بودن و يا وجود زواياي باز در  محل اتصال كف به ديوار و ديوار به ديوار - 4

  مجموع امتياز  



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)يابي برنامه هاي پيشنيازيچك ليست  ارز
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01:شماره بازنگري
   3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  6صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

8-
ف
سق

  
ياز
امت

=
15   

        10  و داراي قابليت نظافت آسان) مقاوم، صاف، بدون درز و شكاف( مناسب بودن جنس سقف - 1
        5  براي نظافت دوره اي و پايش آفات) در صورت استفاده( كنترل فضاي خالي پشت سقف كاذب - 2
        مجموع امتياز  

  

رها
گذ

و آب
ها 

برو
آ

  
ياز
امت

=
16  

        5  از تجمع آب در سالنهاي توليد جلوگيري شودطراحي مناسب آبروها به نحوي كه  - 1
        5  اندازه و شيب كافي آبروها و قابليت نظافت آسان - 2
نظير توري مناسب و (حفاظت مناسب ورودي و خروجي فاضلاب رو براي جلوگيري از ورود جوندگان  - 3

  )يا دريچه يك طرفه
3        

اومت، قابليت نظافت و جدا شدن در صورتي كه مناسب بودن جنس پوشش فاضلاب رو از نظر مق - 4
  . روياز مي باشند

3        

        مجموع امتياز  
  

يي
شنا

رو
  

ياز
امت

=6  

        3  مناسب و كافي بودن ميزان روشنايي قسمتهاي حساس در سالن توليد - 1
افت استفاده از پوشش هاي مناسب يا جنس غير شيشه اي براي نورگيرها و پنجره ها با قابليت نظ - 2

  آسان
3        

        مجموع امتياز  



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

      01:شماره بازنگري
   3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  7صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند
  

11-
ويه

ته
  

ياز
امت

=
25  

        5  ميزان تهويه مناسب و كافي - 1
كه فرآوري همراه با ايجادنصب هواكش و تهويه قوي و متناسب با ظرفيت توليد در قسمتهايي از سالن توليد-2

  .به نحوي كه جريان هوا از سمت پاك به ناپاك باشد.گرد وغبار بوده و يا تراكم بخار آب وجود دارد
5        

        5  بليت نظافت آسانابا ق مجهز بودن ورودي تهويه يا هواكش به توري از جنس مناسب - 3
ي از فرآوري كه بعلت حساسيت فرآورده يتهاايجاد تمهيدات لازم بمنظور تامين هواي پاك در قسم - 4

و پاكسازي دوره اي ) ايجاد فشار مثبت يا نصب هواساز(احتمال انتقال آلودگي از محيط وجود دارد نظير 
  فيلتر ها و تجهيزات پاكسازي هوا در صورت استفاده

10        

        مجموع امتياز  
  

لاب
اض
ه ف

صفي
ت

  
ياز

امت
=

25  

        10  في براي زه كشي و دفع مناسب فاضلابوجود امكانات و فضاي كا - 1
        10  كارايي مناسب سيستم فاضلاب موجود در كارخانه - 2
        5  رعايت استانداردهاي كشور در مورد فاضلاب هاي خروجي - 3

  
  

مجموع 
  امتياز

      



  
وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 

  بهداشتي نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

    01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري   

  27از  8صفحه
  
  
  

  محل مميزي مورد مميزي
  نظريه مميزي

  ملاحظات وزهامتياز ح امتياز واحد  امتياز بند

آب
يه 
صف

ت
  

ياز
امت

=
31   

        5  )آشاميدني(تامين آب مورد استفاده در كارخانه از شبكه آب شهري  - 1
        5  با توجه به نوع مصرف كارخانهآب  مناسب تصفيه سيستمنصب  - 2
        5  1053و1011تطبيق ويژگيهاي آب مورد استفاده با ويژگيهاي آب آشاميدني طبق استانداردهاي  - 3
وجود نقشه لوله كشي و انشعابات آن و يا علامت گذاري لوله ها و آب آشاميدني از آب غير  - 6

  آشاميدني براي شناسايي 
5        

نصب تجهيزات لازم جهت كنترل و از بين بردن آلودگي احتمالي  نظير دستگاه كلر زن، سختي گير،  - 8
RO و مشابه آن  

10        

منبع زميني،هوايي (خصوصي آب مورد استفاده از نظر ريسك احتمالي كنترل كيفيت دوره اي شبكه - 6
  )يامانندآنها

5        

       مجموع امتياز  

   
  
  
  

  



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  يع غذايي و آشاميدنيواحدهاي توليدي صنا

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  9صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

تي
داش

ي به
سها

روي
س

  
ياز
امت

=
48  

ي ار قسمتهاي مرتبط با توليد براي جلوگيري از آلودگي رعايت فاصله مناسب سرويس هاي بهداشت - 1
  ثانويه

10        

        5  مجهز بودن دستشويي ها به صابون مايع، حوله يكبار مصرف و برس ناخن و ماده ضد عفوني دستها - 2
        3  باز و بسته شدن شيرهاي آب بدون دخالت دست - 3
انتقال هواي توالتها به قسمتهاي مرتبط با توليد و نصب تهويه مناسب در توالت ها به نحوي كه از  - 4

  .نگهداري جلوگيري شود
5        

        3  نصب و كارايي فلاس تانك در توالتها - 5
        5  نصب توري براي  پنجره ها و تهويه ها - 6
        3  كافي بودن ميزان روشنايي توالت ها - 7
        3  كارگرانمتناسب بودن تعداد سرويس هاي بهداشتي با تعداد  - 8
        3  باز و بسته شدن در سرويسهاي بهداشتي بدون دخالت دست - 9

مناسب بودن جنس كف، ديوار و سقف سرويسهاي بهداشتي به نحوي كه مقاوم، صاف، قابل شستشو  -10
  )نظير كاشي، سراميك و سنگ(و ضد عفوني كردن باشند 

5        

به  ب رو مناسب ونصب درپوش مناسب برروي فاضلاب روفاضلاي به يشودستمجهز بودن توالت ها و  -11
  ...منظور جلوگيري از ورود حشرات، سوسك و 

3        

        مجموع امتياز  



وزارت بهداشت درمان و آموزش                         
پزشكي اداره كل نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، 

  آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)يشنيازيچك ليست  ارزيابي برنامه هاي پ
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  : . .تاريخ بازنگري     -: شماره بازنگري
  27از  10صفحه

  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

هي
رفا

ي 
سها

روي
س

  
ياز
امت

=
17  

به نحوي كه متصل به  د رختكن هاي جداگانه براي كارگران زن و مرد متناسب با تعداد آنهاوجو - 1
  .كارخانه باشد

3        

مناسب بودن جنس ديوار و كف رختكن ها به نحوي كه صاف، مقاوم و قابل شستشو و ضد عفوني كردن-3
  باشند

3        

        5 امل توالت، دوش و دستشويي با شرايط فوق الذكرمجهز بودن رختكن ها به سرويسهاي بهداشتي جداگانه ش-4
        3  وجود امكانات شستشوي لباس و آماده نمودن بهداشتي كارگران - 5
        3  )كمددوطبقه يادوكمدمجزا(مجهز بودن رختكن ها به قفسه مناسب براي هر كارگر - 6
       مجموع امتياز  

  
  
  
  
  
  
  
  
  



اداره كل  وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  -: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  11صفحه
  
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  يه مميزينظر

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

16-
ان 

رگر
 كا

شت
هدا

مه ب
ادا

  
ياز
امت

=
45  

        5  وجود فردي به عنوان مسئول بهداشت فردي در سازمان - 1
 13آئين نامه ماده 1وجود كارت معاينه پزشكي معتبر براي هر كارگر و گواهينامه بهداشتي طبق ماده - 2

  قانون
5        

        5  به موقع و درج اطلاعات مربوطه در پرونده بهداشتي هر كارگر) واكسيناسيون(انجام مايه كوبي  - 3
الزام كارگران به اعلام سريع ابتلاء به بيماريهايي نظير تيفوئيد، اسهال يا هر گونه بيماري مسري و  - 4

  عدم حضور آنان تا بهبودي كامل
5        

باس مناسب، چكمه يا كفش مخصوص و ماسك و نظافت به موقع آنها به استفاده كارگران از كلاه، ل - 5
  .نحوي كه براي هر بخش قابل شناسايي باشند

5        

        5  انجام و ثبت آزمايشات لازم به منظور كنترل بهداشت ناخنها، حلق و بيني كارگران توليد - 6
نگشتر و موارد مشابه و همچنين خوردن و الزام كارگران به عدم استفاده از زيور آلات مانند ساعت، ا - 7

  آشاميدن در قسمتهاي مرتبط با توليد
5        

الزام كارگران به انجام معاينات كارگري مستمر و در بدو استخدام و انجام معاينه پزشكي مجدد براي  - 8
  كارگران بيمار پس از بهبودي

10        

  
  

  مجموع امتياز
      



شكي اداره كل وزارت بهداشت درمان و آموزش پز
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

واحدهاي  (PRPS)ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

      01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  12صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

ي 
يها
مند

توان
دي

 فر
شت

هدا
ب

  
ياز
امت

=
20  

        10  ميزان آشنايي و بكارگيري شرايط بهداشت فردي و عمومي در ارتباط با توليد - 1
        10  ميزان آشتايي با كارگران بخشهاي فرآوري و توليد با اهميت بهداشت مواد غذايي - 2

       مجموع امتياز  

  
  

  نظريه مميزي  محل مميزي  مورد مميزي

  
18- 

رها
انبا

- 
انه
دخ
سر

- 
انه
مخ
گر

  
ياز
امت

 =
78  

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند  
        10  انبارش جداگانه مواد اوليه، مواد حين فرآوري و محصولات نهايي در سازمان - 1
ه نحوي كه مقاوم و قابل شستشو و ضد عفوني و بدون درز و شكاف جنس مناسب كف و ديوار انبار ب - 2

  باشند
10        

طراحي سقف انبار با قابليت نظافت آسان و از جنس مناسب به نحوي كه محل تجمع گرد و غبار و  - 3
  .لانه گذاري حشرات، جوندگان و پرندگان نباشد

3        

سانتي متر از سطح  14نظافت در انبار با ارتفاع حداقل  استفاده از پالت هاي غير چوبي و مقاوم و قابل - 4
  زمين

5        



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: يخ صدورتار

  01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  13صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

  

        5  سانتيمتر 20رعايت فاصله مناسب چيدن پالتها از ديوار انبار در حدود   - 5
        5  انباردر FEFOياFIFOرعايت شرايط  - 6
طعمه گذاري يا تله گذاري  مناسب انبار براي جلوگيري از ورود حشرات و جوندگان موذي و تهيه  - 7

  نقشه طعمه گذاري يا تله گذاري
3        

ري
رآو

و ف
يد 

 تول
اي

مته
قس

  
ياز

امت
=

14
0

  

و به منظور قابليت شناسايي ... علامت گذاري قسمتهاي قرنطينه، محصول قابل قبول، مرجوعي و - 8
  رديابي سريع 

10        

        3  عرض مناسب و كافي و بسته شدن كامل در انبار به منظور ورود و خروج آسان كالا - 9
        3  استفاده از سكوي مناسب براي بارگيري از انبار -10
        3  استفاده از سوخت غير فسيلي براي وسايل حمل و نقل در انبار -11
        5  ندارد چيدمان محصول و كالا بر روي همرعايت شرايط مناسب و استا -12
مجهز بودن انبار به وسايل اندازه گيري رطوبت و دما در صورتي كه محصول يا مواد اوليه بايد در  -13

  .شرايط خاصي نگهداري شوند
10        

        3  گرمخانه/نصب دستگاه هشدار دهنده به منظور اعلام شرايط خارج از كنترل براي سردخانه -14
        مجموع امتياز  

    



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

واحدهاي  (PRPS)ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01: شماره بازنگري
  3/1388: زنگريتاريخ با
  27از  14صفحه

  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

19- 
 تو

اي
مته

قس
.

ري
رآو

و ف
يد 

ل
  

ياز
امت

=
84  

        5  مجزا بودن بخشهاي مختلف توليد با استفاده از در مناسب و يا پرده هاي نواري - 1
ح سالن هايي كه به طاستفاده از شيب مناسب براي حمل و نقل آسان ترالي ها در صورت اختلاف س - 2

  .يكديگر مرتبط مي شوند
3        

جلوگيري  )voide space(اتصال  مناسب تجهيزات توليد به نحوي كه از ايجاد فضاي اضافه و پرت - 3
از ديوار و از يكديگر به منظور نردد راحت در در اين قسمت نصب ماشين آلات و رعايت فاصله آنها  (شود

  ).صورت بروز مشكل و يا ساير موارد بايد لحاظ شود

5        

در سالن در حين عمليات ...) مانند وسايل تعمير و نگهداري، ظروف مواد اوليه و(عدم وجود اقلام مازاد - 4
  توليد

5        

ه نحوي كه صاف و صيقلي و قابل نظافت طراحي و جنس مناسب سطوح در تماس با ماده غذايي ب - 5
  .باشد

5        

        10  رعايت شرايط ايمني و بهداشتي و شستشو و نظافت تجهيزات مورد  استفاده در خط توليد - 6
استفاده از سطلهاي در دار پدالي براي جمع آوري و نگهداري پسماند و ضايعات در سالن و خروج به  - 7

  موقع آن
5        

ن جنس كليه سيني ها، مخازن، لوله هاي انتقال  دهنده و ساير ابزار مورد استفاده آن در مناسب بود - 8
  .فت و ضد عفوني كردن باشندتماس با ماده غذايي به نحوي كه مقاوم، فاقد درز و شكاف و قابل نظا

10        

  
  



  
  

وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  رايشي و بهداشتينظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آ

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01:شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  15صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات وزهامتياز ح امتياز واحد  امتياز بند

  

        3  و سرمايش سالن گرمايشاده از سيستم هاي مناسب و كارآمداستف - 9
رعايت شرايط بهداشتي و رنگ آميزي سطوح تجهيزات و ماشين آلاتي كه در تماس با ماده غذايي  -10

  .هستند
3        

و تانكهاي  رعايت شرايط بهداشتي و عدم وجود جرم و خوردگي در سطوح خارجي و بدنه مخازن -11
  مختلف

3        

نظير (ايجاد شرايط ايمني و حفاظتي براي دستگاه ها، نردبانها و پلكان هاي  مرتبط در سالن توليد -12
ارت براي دستگاه ها، كف پوش عايق دار براي تابلوهاي برق و پانل ها و حفاظت مناسب براي تجهيزات 

  )مرتفع

3        

        3  بهداشتي در سالننصب علائم و تابلوهاي ايمني و  -13
        5  يي تجهيزات اطفاء حريقآقابليت دسترسي آسان به تجهيزات اطفاء حريق و وضعيت سلامت و كار -14
        3  قابليت دسترسي به وسايل حفاظت و بهداشت فردي توسط كارگران -15
        3  سالن توليد استفاده از وسايل ايمني و شنوايي براي كارگران در صورت وجود سرو صدا در -16
        10  نصب و كالبيراسيون منظم تجهيزات اندازه گيري دما، رطوبت و فشار در خطوط توليدي -17
       مجموع امتياز  

  



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

   01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري 

  27از  16صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

20-
 و 

ات
شر

ل ح
نتر
ك

گان
وند

ج
  

ياز
امت

=
14  

ود برنامه كنترل حشرات و جانوران موذي و ايجاد وضعيت مكاني مناسب براي كليه قسمتهاي وج - 1
  .كارخانه به نحوي كه از ورود حشرات و جوندگان موذي جلوگيري شود

3        

        5  اجراي كامل برنامه توسط كارخانه و وجود فرد مسئول انجام آن - 2
        3 .م كار، در صورتي كه اين برنامه توسط بخش خصوصي انجام مي شودوجود تاييديه هاي لازم جهت صلاحيت انجا -3
        MSDS(  3(وجود تاييديه مصرف حشره كش ها از مراجع ذيصلاح - 4

     مجموع امتياز
  

21-
شو

ست
ش
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ني
عفو

ضد 
/

فت
نظا

  
ياز

امت
 =

33  

زمانبندي  مشخص پاكيزه سازي براي هر قسمت با برنامه وجود برنامه مدون شستشو و ضد عفوني و  - 1
  و در دسترس 

10        

ار مصرف با شير آب كه بدون دخالت دست باز و بوجود دستشويي مجهز به صابون مايع، حوله يك - 2
  بسته مي شود و سطل زباله پدالي در ورودي هر سالن

5        

        3 سالن توليدنصب شير آب جهت عمليات شستشو و نظافت و يا نصب پمپ باد براي نظافت در فواصل مختلف-3

به ) وريآجدا از محيط پاك فر( در محل مناسب...) جارو، تي، برس و(نصب وسايل و ابزار شستشو - 8
  .نحوي كه ايجاد آلودگي ثانويه ننمايد

3        

  
  



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)ي برنامه هاي پيشنيازيچك ليست  ارزياب
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  17صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

  

        3  (COP)سب براي شستشو و ضد عفوني وسايل و تجهيزات در خارج از محل نصبوجود فضاي منا - 5
        3  وجود امكانات آب گرم و سرد، بخار تحت فشار و باد براي شستشو و نظافت سالن ها - 6
        MSDS  3)(وجود مجوزهاي لازم بهداشتي براي مواد پاك كننده و ضد عفوني كننده - 7
        3  نظافت، شستشو و ضد عفونيوجود مسئول عمليات  - 8
        مجموع امتياز  

  

22-
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 =
11  

ازنظركاهش ميزان توقفهاي (و ثبت گزارش مربوطهتعمير و نگهداري  و كارآمد وجود برنامه مدون - 1
  )توليدوتعميرات حين توليد

5        

        3  گاههاي آزمايشگاهيدست/ماشين آلات/شماره گذاري و يا شناسايي كليه تجهيزات - 2
        3  وجود مسئول انجام و پيگيري برنامه تعمير و نگهداري - 3

        مجموع امتياز  

  

23- 
ط 
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امت
-

30  

        15 در نظر گرفتن مسئول فني براي خطوط توليدي متفاوت، در صورت تنوع توليد و يا شيفت كاري مجزا - 1
        15  آموزشهاي تخصصي و بازآموزي فني از طريق ارتقاء سطح دانش مسئول - 2
        مجموع امتياز  

  



  
  

وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  18صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

24-
ب  

چس
بر

ياز
 امت

ري
گذا

=
10

 
 

قانون مواد  11ه رعايت ضوابط برچسب گذاري وزارت بهداشت و مستندات مربوطه و رعايت مفاد ماد - 1
  خوراكي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي و دستورالعمل هاي آن

10        

        مجموع امتياز  

25- 
ابي

ردي
 و 

يي
اسا

شن
  

ياز
امت

=
30  

          
  :امكان رديابي محصول توليد شده تا ماده اوليه در سطوح زير - 1

  امكان رديابي محصول تا سطح عرضه عمده فروشي - الف
  محصول تا سطح عرضه خرده فروشي امكان رديابي -ب

  
7  
13  

      

        10  ثبت و نگهداري سوابق مربوطه - 2
       مجموع امتياز  

  
  
  
  
  
  
  
  
  



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  ايع غذايي و آشاميدنيواحدهاي توليدي صن

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

   01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري 

  27از  19صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

26- 
ري

مشت
ت 

كايا
ش

 
ياز
امت

=
20  

  :به شرح ذيل وجود برنامه مدون رسيدگي به شكايات - 1
  )5(اخذ و ثبت شكايت مصرف كننده - الف
  )5(رسيدگي و پيگيري شكايت و اعلام نتيجه به مشتري و حفظ سوابق مربوطه -ب
  )10(بررسي مشكل و رفع نواقص مربوط به مورد شكايتي در تمامي مراحل زنجيره غذايي -ج
  

20        

        مجموع امتياز
            

27- 
وان

رخ
ف

  
ياز
امت

=
20  

        5  جود دستورالعمل براي فراخوان محصول در سطوح مختلفو -1
        10  امكان جمع آوري محصول بر اساس شماره سري ساخت يا تاريخ توليد - 2
  ثبت و نگهداري سوابق مربوطه - 3
  

5        
        مجموع امتياز

  
  
  
  
  
  
  
  
  



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  ميدني، آرايشي و بهداشتينظارت بر مواد غذايي، آشا

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01:شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  20صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

28- 
ش

وپاي
طر
ي خ

ساي
شنا

:  
ياز
امت

=
47  

        5  شناسايي عوامل خطر زاي مهم شيميايي، بيولوژيكي و فيزيكي در هر مرحله از فرآيند - 1
        5  ارزيابي عوامل خطرزا با توجه به اهميت آن ها - 2
        3  كفايت اقدامات كنترلي در نظر گرفته شده جهت كاهش يا حذف خطر - 3
        5  شناسايي و تعيين نقاط كنترل بحراني - 4
        5  ا توجه به مدارك و مراجع علمي معتبربتعيين حدود بحراني  - 5
        5  تعيين روش مناسب پايش نقاط كنترل بحراني  - 6
        3  وجود دستوراالعمل پايش نقاط كنترل بحراني - 7
        5  حرانيتعيين اقدامات اصلاحي براي هر نقطه كنترل ب - 8
        3  وجوددستورالعمل مميزي داخلي - 9

        5  ثبت و نگهداري سوابق مربوطه -10
        3  وجود دستورالعمل كنترل سوابق -11
        امتياز مجموع  

  
  
  
  
  
  



  

وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)ابي برنامه هاي پيشنيازيچك ليست  ارزي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

   01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري 

  27از  21صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

29-
ش
وز
آم

  
=ازامتي

15  

        5  وجود برنامه مدون اجراي دوره هاي آموزشي - 1
        5  اجراي منظم برنامه آموزشي - 2
        5  ثبت و نگهداري سوابق مربوطه - 3

        مجموع امتياز  
            

30- 
ن 
تامي گان
نند

ك
  

ياز
امت

=
35  

        30 هداشتيوجود برنامه ارزيابي تامين كنندگان و استفاده از مواد اوليه داراي مجوزهاي ب -1
  ثبت و نگهداري سوابق مربوطه - 2
  

5        
        مجموع امتياز

  
  
  
  
  
  
  
  
  
  



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: درككد م
  2/1387: تاريخ صدور

  01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  22صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

31-
ون 

 در
ات

باط
ارت

اني
ازم

ن س
برو

 و 
اني

ازم
س

  
ياز
امت

=
16  

        5  دستورالعمل هاي مرتبط صادره از سوي مراجع دولتي وجود آخرين قوانين، مقررات، ضوابط و - 1
        5  بهره گيري از استانداردهاي ملي و بين المللي به روز شده - 2
        3  توزيع مناسب و قابليت دسترسي بخشهاي درون سازمان از منابع به روز شده - 3
        3  ثبت و نگهداري سوابق مربوطه - 4
        مجموع امتياز  

  

32- 
ق 

حقي
ت

سعه
 تو

و
  

ياز
امت

 =
10  

        5  وجود مركز تحقيق و توسعه فعال و كارآمد و كارشناسان و متخصصين كافي - 1
        5  ثبت و نگهداري سوابق مربوطه - 2
        مجموع امتياز  

  

33- 
ي 

 ها
هي

گوا
في

 كي
ي و

ريت
مدي

  
ياز

امت
- 

20  

        10  مورد تاييد وزارت بهداشت HACCPيا  سيستم   ISO 22000سري  - 1
        5  پروانه كاربرد علامت استاندارد تشويقي - 2
3 - ISO 17025  مورد تاييد موسسه استاندارد و تحقيقات صنعتي ايران يا آزمايشگاه همكار مورد تاييد

  وزارت بهداشت
5        

  مجموع امتياز

  
  



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  ي، آرايشي و بهداشتينظارت بر مواد غذايي، آشاميدن

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01:شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  23صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات از حوزهامتي امتياز واحد  امتياز بند

34- 
ش

زماي
و آ

ي 
رس
باز

  
ياز
امت

 =
74  

        2  وجود مدرك معتبر دانشگاهي براي كاركنان آزمايشگاه-1
، كاركرد با دستگاهها، مستند سازي براي كاركنان آزمايشگاه درSOPانجام آموزشهاي لازم از نظر آشنايي با-2

  بدو ورود
3        

        3  م توليد، براي آزمايشگاهايجاد فضاي كافي با توجه به حج-3
        5 وجود آزمايشگاه ميكروب شناسي به سه قسمت اتاق كشت، اتاق انكوباسيون و محيط سازي بطور مجزا-4
        UV 1اتاق كشت ايزوله حاوي لامپ وياوجود هود ميكروبي شناسي-5
ه مواد شيميايي و ضربه، قابليتاز نظر مقاوم بودن ب(مناسب بودن كف ها، ديوارها، سقف آزمايشگاهي-6

  ...)شستشوو
5        

        10 وجود نور كافي متناسب با شرايط آزمايشگاه-7
        1 وجود هود با توانايي كافي در بخش شيمي-8
        5 به روز بودن روشهاي آزمون و استانداردهاي مربوطه-9

        3  وجود دستورالعملي براي دريافت نمونه به آزمايشگاه-10
        1  كامل بودن ثبت مشخصات نمونه هاي ارسالي به آزمايشگاه-11
        1 انجام كد گذاري نمونه هاي ارسالي به آزمايشگاه-12
        2 متناسب بودن شرايط نگهداري با نوع نمونه ها-13
        2 وجود و نگهداري نمونه هاي شاهد-14



 وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01:شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  24صفحه
  

  محل مميزي  مورد مميزي
  نظريه مميزي

 ملاحظات امتياز حوزه امتياز واحد  امتياز بند

  

        2  .در برچسب محلولها و معرف هاي تهيه شده) ام ماده، كد رديابي، تاريخ ساخت، و نام سازندهن(وجود مشخصات كامل -15
        1  انجام آزمايشات لازم بر روي آب مقطر مورد استفاده در آزمايشگاه -16
        3  تايج آزمونها در آزمايشگاهنكامل بودن دفاتر ثبت  -17
        3  تاييد و امضاء دفاتر ثبت نتايج  آزمون توسط آزمايش كننده و مسئول فني -18
وجود كليه مدارك و مستندات مرتبط با آزمايشات در صورت انعقاد قرارداد با آزمايشگاه هماهنگ شده با حوزه  -19

  نظارتي
3        

        1  نتايج آزمايشات انجام شده بر روي نمونه ها نگهداري و بايگاني مناسب -20
        3  ره بودن دستگاهها و تجهيزات داراي برچسبيبكال -21
        3  راسيونيبوجود مستندات كال -22
        2  اندازه گيري و ثبت دما و رطوبت در آزمايشگاه -23
        2  وجود سيستم هاي اعلام و اطفاء حريق -24
        2  هاي اوليه در آزمايشگاهوجود جعبه كمك -25
        1  وجود سيستم شستشوي اضطراري در آزمايشگاه -26
        1  ...)پسماندهاي شيميايي، ميكروبي و(وجود سيستم دفع بهداشتي ضايعات -27
        2  وجود سيستمي جهت دفع صحيح نمونه هاي آلوده -28
        1  يشگاهدر نظر گرفتن محلي براي تعويض لباس كاركنان آزما -29



  
  

وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPs)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  : . .بازنگريتاريخ            - : شماره بازنگري
  27از  25صفحه

  

  مدت زمان تعيين شده براي رفع هر نقص  رديف  نواقص مشاهده شده در ارزيابي با ذكر شماره بند  رديف
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  
  

      

  :نام و نام خانوادگي و امضاء كارشناسان مميزي كننده
         

  



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتينظارت بر 

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  واحدهاي توليدي صنايع غذايي و آشاميدني

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  26صفحه
  

     محاسبه شده توسط واحد توليدي يا حوزه نظارتي به ميزان انحـراف  امتيازحفظ صداقت و راستي در تكميل كاربرگ خود اظهاري، در صورت انظباق ترغيب ضنايع به . به منظور تشويق و: 1نكته * 
  .امتياز كسب شده افزوده خواهد شد 20درصد از كل امتياز كسب شده،  5
  

  در  PMS)(سـطح عرضـه  /شده توسط واحد توليدي، در صـورت نمونـه بـرداري ادواري    نطباق نتيجه آزمون محصولات توليدعدم ابه ازاي هر شكايت اثبات شده از سوي دانشگاه و يا هر : 2نكته * 
 عـدم انطـابق در   لازم به ذكر اسـت مـلاك عمـل    جموع امتياز كسب شده كسر خواهد شدامتياز از م 75و بحراني بودن عدم انطباق  50، عمده بودن عدم انطابق 25صورت جزئي بودن عدم انطباق 

امتيـاز از   50ضمناً در خصوص حضور يا عدم حضور مسئول فني، به ازاي هر بار عدم حضـور بـدون همـاهنگي،   ). درج گرديده است PEI/I-045با كد مدرك  "رسيدگي به شكايات "دستور العمل
  .مجموع امتياز كسب شده كسر خواهد شد

  
آن را تاييد كرده و از سوي دانشگاه شكايت كننده هم جواب آزموني در تاييد موضـوع شـكايت تهيـه و ابـلاغ گريـده باشـد مشـروط بـه اينكـه           شكايتي است كه دانشگاه ناظر: شكايت اثبات شده(

  )فاكتورهاي حمل و نقل و نگهداري تاثيري بر موضوع مورد آژمون نداشته باشند
  

وجود سـردخانه در واحـد بسـته بنـدي     :مثلاً.(شد امتياز اين بخش مي بايست متناسب با كل امتياز كسب شده محاسبه گرددچنانچه وجود بخشي از تاسيسات در واحد توليدي الزامي نبا: 3نكته* 
  .درج گرديده است PEI/I-032با كد مدرك  PRPs، البته اين موضوع در بند ه دستورالعمل نحوه امتيازدهي كاربرگ ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي )حبوبات

  
بـديهي  . يزي و اقدام خواهد شدنظارت بر واحدهاي توليدي بر حسب رتبه كسب شده مطابق دستورالعمل اجرايي نحوه نظارت و بازرسي واحدهاي توليدي درجه بندي شده برنامه ر نحوه: 4نكته* 

  .ر اينصورت تعطيل خواهند شدماه فرصت خواهند داشت تا رتبه هاي بالاتر را كسب كنند در غي 6كسب كنند،  Dاست كارخانجاتي كه كمتر از رتبه 
  

و مسـتندات آزمايشـگاه طـرف قـرارداد در      در مورد واحدهايي كه جهت انجام آزمايشات با آزمايشگاه هاي هماهنگ شده با حوزه نظارتي قرارداد منعقد مي نمايد، لازم است كليه مدارك: 5نكته* 
به بخش آزمايشگاه از مجموع امتياز كسب شده كسر مي گردد، لذا چنانچه تنها بخشي از آزمايشات، انجام نشده باشد بسـته   دسترس باشند در صورت عدم وجود مدارك ياد شده كل امتياز مربوط

  .بازديد كننده و تاييد رئيس اداره تنها بخشي از امتياز مربوطه كسر خواهد شد به اهميت آزمايش، با نظر كارشناس
  

  :تاريخ مميزي               :                نام و امضاء مميزي كننده
  

  

  :تاريخ تائيد:                                         نام و امضاء تاييد كننده



وزارت بهداشت درمان و آموزش پزشكي اداره كل 
  نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي

 (PRPS)چك ليست  ارزيابي برنامه هاي پيشنيازي
  صنايع غذايي و آشاميدني واحدهاي توليدي

  PEI/F-021: كد مدرك
  2/1387: تاريخ صدور

  01: شماره بازنگري
  3/1388: تاريخ بازنگري

  27از  27صفحه
  

 :محصولات توليدي :نام واحد توليدي
  

 تاريخ امضاء  سمت نام و نام خانوادگي مميز
        

  
نمابر و يا به  66467265ي و تعيين رتبه واحد توليدي به اداره كل نظارت بر مواد غذايي، آشاميدني، آرايشي و بهداشتي به شماره پس از تكميل موارد فوق تصوير اين برگ به منظور بررس: نكته* 

  .ارسال شود ir.sdo@PRPنشاني 
  

  :تكميل ميشود اداره نظارت ذيربطاين قسمت توسط                                          :اين قسمت توسط مميز تكميل شود            

  جمع كل امتياز
  چك ليست

  جمع امتياز كسب شده
  

  رتبه كسب شده به درصد  حد نصاب رتبه قبولي به درصد

  1000    Grade A 90درصد100تا  
  

  :تاييد رئيس اداره نظارت بر مواد غذايي و بهداشتي
اه علوم پزشكي و خدمات تاييد معاون غذا و دارو دانشگ

 :بهداشتي درماني ذيربط

Grade B 80درصد9/89تا    
Grade C 65درصد9/79تا    
Grade D 50درصد9/64تا    

  
  
 


